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MARIAGES - RECEPTIONS - BUFFETS - MENUS A THEMES - APERITIFS - COCKTAILS



¢ Plateau froid (commande minimum 4 platEaUX) ....coeeeeeeiieiieeciecieeeeeeeeee e 6.90 €/plateau
- Mini baba thé vert, tarama et maquereau fumé (1p/pers)
- Gaspacho de tomate, gelée Xéres aux amandes grillées ( 1p/pers)
- Sablé au romarin, foie gras, chutney de poire et pain d'épice (1p/pers)
- Brochette de pomme cocktail, gambas braisée et tomate confite (1p/pers)
- Toast au fondant de canard (1p/pers)

* Plateau chaud (commande minimum 4 pIateaUX) .....cccveeviierieriieiieieeieeeeee e 6.90 €/plateau
- Bouchée au ris de veau a I'estragon (1p/pers)
- Tarte fine filet de sardine au fenouil (1p/pers)
- Enroulé de cepe lardé feuilleté (1p/pers)
- Croustille gambas (1p/pers)
- Accras de morue aux herbes fraiches (1p/pers)

© VEITINES QPEIHIVES ..ottt ettt et ettt et ettt e e te et et e e te et e s e eaeenseeseensensesreenean 2.00 €/piece
- Creme d’avocat et chair de crabe
- Gravlax de saumon créme de citron vert, oeuf de fruite et laniére de courgette marinée
- Mignon de porc fumé, mascarpone au pesto et crumble de noisette

Foie grasenterrine : NAture, QUXfIQUES .....o.ii ittt 15.20€/100g
Foie gras au forchon : Nature, QUXTTUTIES .....coeiiriiiii e 15.20€/100g
SAUMON FUME ettt ettt ettt et e e st e e st e s e s seessensesseesseseesaensensessaensensens 5.90 €/100g
Mille-feuville de SAUMON fUME ....oouiiieiiieeecee ettt besseesaesaeeneens 4.20 €/100g
Ballottine de saumon ou €Crevisse OU St JACQUES ....ccuvveieierieeieiecieceee et 4.40 €/100g
Terrine de sandre CoaUr e [ANGOUSTE ...couiiiiiiiieie ettt sttt st naee 4.20 €/100g
Tiramisu de saumon fumé creme d’'asperge et concassé de Pistaches ......oeveeeevecieneeeeienns 8.80 €/piece
Demi-homard Breton Bellevue accompagné de son concassé

de tomate au basilic en verrine et sa fleur GoUrMANAE ......coiiiiiiiiiiiieeeeeee e 36.00 €/piece
Gros blinis saumon fumé, thon fumé, rillettes de St Jacques,

ceufs de truite, creme d 1a biSQUE dE GAMDTS ...c.vivieieieieeiee e 7.20 €/piece

(Présentation a I'assiette, 5€ de consigne par assiette, récupérable au retour de la vaisselle propre)
Carpaccio de lotte, tartare de saumon fumé
aux jeunes pousses d'épinard et creme a la CitronNelle ..........ccveeeveeeecieiecieeeeceee e 12.80 €/assiette

Assiette Nordique (fumage maison) : saumon fumé, saumon gravlax,

thon fumé et filet de maquereau fumé créme d’asperge CitronnNée ............cocvvecveeneenn. 12.80 €/assiette
Gourmandise maison : foie gras de canard mi-cuit, magret de canard séché, saumon fumé maison,
fondue d'échalote, thon fumé et rillettes de sardine MaisON ........c.cceeeeeeeeieieieiereenne 12.80 €/assiette




Coquille St Jacques aux champignons AU MOMENT .....cccuiieeiiiercieeree e 8.40 €/piéce

(@l o] 01X o (ol IFT OO 8.40 €/piece
ESCArgots A€ BOUIQOGNE ....iiceiiiieiiie ettt etee ettt siee e e ve e etvee e s taeessar e e ssaeeessaeesssaeesnnsaennnns 7.80 €/douzaine
BOUCNEE A 1A TeINE QU S AE VEQU ...ttt ettt eae e enes 8.60 €/piece
Cannelloni de poulet de Challans, velouté de girolles et trio de légumes frits ........c.c.ueee..... 7.80 €/piece
Cassolette de gambas, St Jacques

et raviole d'écrevisse sauce pesto Chips de CNOIMZO ......ccucevieeeceieeeeeeeeeeeeeeeeee e 9.80 €/piece
Tarte fine provengale et sarosace de cabillaud et son velouté de langoustine ..................... 13.60 €/part
Brochette de St Jacques, gambas, lotte lardée creme de moules au Crémant de Loire ..... 15.40 €/part
Saumon grillé aux amandes caramélisées creme d'0S€ille ......c.ooveveieiiecieiiecieieeceeeee 12.80 €/part
Pavé de thon rouge Rossini (foie gras) au jus de Banyuls, petits oignons et lardons .............. 14.40 €/part

Nos poissons sont accompagnés d'un tian de légumes sur lit de purée de panais,
surmonté d'asperges, d'oignons confits, de potiron roéti et de parmesan

Chapon fermier aux brisures de ChETQIGNE ......ccvevieieiicieeeeeeee e 12.40 €/part
Souris d'agneau brais€e fAGON 7 NEUIES ......ceevuiiieieiieeeiese ettt aeenees 13.40 €/part
Filet mignon de veau et St Jacques creme de Pleurotes .......vvievereeiecieseceee e 16.40 €/part
Mijot€ de CheVvIeUil GFONT VENEGU .......ciieiieieieeeeeesetetet ettt sae s e sse s sesenne 13.20 €/part
Cuisse de canard semi-désossée farCie QUX CEPES .....cuiiiuieeiieiie ettt 13.20 €/part
Caille entidérement désossée farcie au foie gras en estouffade au St Emilion .........ccccceu...... 13.80 €/part

Nos viandes sont accompagnées d'une poélée de pleurotes et chataignes
sur lit de gratinée de patate douce, surmonté de mimolette et éclats de noisettes

Plateau de fromages de chez Beillevaire sur commande (minimum 6 pers) ............... 4.80 €/pers

Rocher exotique :
Sablé fleur de sel, compdtée de mangue, biscuit viennois fruit de la passion,
bavaroise vanille bio de Madagascar et créme IEQEre COCO ..viinirviereneeienieeeeeereeeeens 5.80 €/pers

Sensation (sans gluten) :
Biscuit chocolat (sans farine), croustillant praliné noisette,

crémeux caramel beurre salé et mousse chocolat noir caramel ...l 5.80 €/pers
Corbeille pour 6 personNnes (fruits de SAiSON €t EXOHGUES) v.eevvvreeeveeerirreeeirreeeireeeeireeesiseeeessseeessseessiseeesseeenns 50.00 €
Corbeille pour 8 personnes (fruits de Saison et XOHIGUES) v.eevrreeerreeeeirererireeeeirreeesseeesseeeeiseeessseeessseeessseeesns 65.00 €




enu 4 g6

29.00 €/pers

ENTREE

Assiette gourmande
Terrine de canard, figue braisée, fondant de légumes, magret fumé
et creme de moutarde & I'ancienne

Ou

Cassolette de filet de rouget et ses moules et coques décortiquées,
fondue de poireaux au velouté de Noilly

PLAT

Enroulé de filet de sandre, écrasé de butternut aux amandes
Accompagné d'un tian de légumes sur lit de purée de panais,
surmonté d’asperges, d'oignons confits, de potiron réti et de parmesan

Ou

Fondant de volaille, pommes caramélisées au foie gras
Accompagné d’'une poélée de pleurotes et chataignes
sur lit de gratinée de patate douce, surmonté de mimolette et éclats de noisettes

DESSERT DE CHEZ MAURICE

Rocher exotique
(sablé fleur de sel, compdtée de mangue, biscuit viennois fruit de la passion,
bavaroise vanille bio de Madagascar et creme Iégére coco)

Ou

Sensation (sans gluten)
(biscuit chocolat (sans farine), croustillant praliné noisette, crémeux caramel beurre salé
et mousse chocolat noir caramel)

Ne pas jeter sur la voie publique
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