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MARIAGES - RECEPTIONS - BUFFETS - MENUS A THEMES - APERITIFS - COCKTAILS



¢ Plateau froid (commande minimum 4 RIATEAUX) .eccveeieieieriieceie et eeeveeereeeeene e 7.50 €/plateau
- Créeme brOlée & la tomate confite et parmesan (1p/pers)
- Bagel au jambon de montagne et persillade ( 1p/pers)
- Cookie chorizo et fomate confite et créemeux d’artichaut (1p/pers)
- Gaspacho de betferave vinaigre de Xérés et huile de noix (1p/pers)
- Sablé beurre de foie gras et figue (1p/pers)

¢ Plateau chaud (commande minimum 4 pIATEAUX) ...eeevvvviieiieeeirieeieee e eereeeeere e eene e 7.50 €/plateau
- Bruschetta magret de canard fumeé et petits Iégumes confifs (1 p/pers)
- Tarte fine filet de sardine purée de vitelotte (1p/pers)
- Mini burger boeuf anguset gouda (1p/pers)
- Yakitori (brochette de poulet mariné au soja) (1p/pers)
- Croustillant de crevette (1 p/pers)

LT I T =T T — 2.20 €/piéce
- Verrine de foie gras, chutney et poire safranée
- Tartare de chair de crabe, ananas confit et créme de fruit de la passion
- Mille-feuille de St Jacques marinée créme cifronnée et brunoise de Iégumes & I'huile de noisette

Foie grasenterring : NATUre, QUXTIQUES ....iiciiiiiiee ettt e teeeete e cnr e seenaessenssensssassnssesesnsaesses 15.20€/100g
Folergrasauiorehen : Nature,; QUXITUIIES wummamrmmmmnmrmarrens ossmsme Sy Sy 15.20€/100g
SAUMON TUME ettt ettt et s vt ae ettt e seveesasbeesssaesessssessssaesassesassssessrssesassssansssessessseans 6.40 €/100g
Mille-feuille de SAUMON fUME ...ttt e et e e s eeve e s esseeseaaesesssbessssaesessenas 4.20 €/100g
BEIOIINE El&: SAIRAGN asmremmmmns s e s et s s st e e e 4.40 €/100g
Terring :de homard aux . OSPETGESVETESE wmrmrs s s s v A T s sy st ie s 5.90€/100g

Coquille arc en ciel : médadillon de langouste et lotte fumée, petits I€gumes et choux fleur blanc,

choux fleur rose et CROUX fleUr VIOIET ....iiiiiiiiciece ettt e s tr e aae e sevraeeees 9.20 €/piece
Demi-homard Breton Bellevue accompagné de son concassé
de tomate au basilic en verrine et sa fleur QOUMANAE ......coicviieeiiiiiciieciee e e e 36.00 €/piéce

Gros blinis déclindison de fumage maison (maquereaux, thon, saumon et lotte)
OOINTE T ASPDEITES eviiiiiiii et ceiiteeitte ettt eriteestraeeesaaes sebeesessseasssessssssesssssessssesassssessnseesassssesnseesssns 7.80 €/piéce

(Présentation & I'assiette, 5€ de consigne par assiette, restituée au retour de la vaisselle propre)
Moelleux de cabillaud farci, médaillon de homard créme de yuzu, mesclun et
TOFIQIE: e TOMGIE: woossmimmmsmmssssmmsssimmssssnssssss ssussaasans s3ua A Eas a5 G533 ETs S5 3SR (53 SAER SRR BRSNS 13.80 €/assiette

Tartare de St Jacques et saumon, tartare de courgettes et lanieres de courgettes
marinées, crémeux de MeQuX €t DIISUIES dE NOIX ...ccvuieveeviereieriieeeeieseiireeereeseneseseneesnenes 13.80 €/assiette

Gourmandise maison : foie gras de canard mi-cuit et son chutney, magret de canard séche,
saumon fumé maison, fondue d’échalote, tataki de thon et rillettes de sardines ............ 13.80 €/assiette




Coquille St Jacgues aux champignons du MOMENT ....ccuiiiiiee et e eane e 9.20 €/piéce

CIODE FAICH ctitiee ittt ettt ettt eet e et e e tbe et tae sesstbeesssaesassesesssseesessesassssen srseesessssessssessnsssenns 8.60 €/piéce
ESCArgOTs e BOUMGOGNE .iiiiiiiiiciiieceeieeiiteeette et tteeeeteesettveesaae s seveaeesssaes ssbesesssseessssesassssensssenss 7.80 €/douzaine
Bouchée: & la reine: @u rs AemVE@U qu e mmemmmmanmes s s s s aass s s 8.60 €/piece
Cassolette de bar et langoustine, Iégumes d’antan, bisque de homard .......ccceevvvvenneeee. 10.80 €/piéce
Cassolette de gambas, St Jacques

et raviole d’écrevisse sauce pesto Chips de CROMNZO ....vviiiiiee i 10.80 €/piéce
Méddillon de merlu poché aux herboes fraliches et citron beurre blanc au jus de betteraves ........... 12.80 €/part
Brochette de St Jacques, gambas, lotte lardée créme de fruits de mer au Muscadet ... 15.40 €/part
Saumon grillé aux amandes caramélisées jus caramélisé au Cidre ...ooveeviveecvieeeciee e, 13.80 €/part
Enroulé de filet de bar farci creme de chétaigne et velouté de fruits de mer ... .. 14.20 €/part

Nos poissons sont accompagnés d’'un risotto, d' une pomme fruit aux groseilles
et d'une tomate aux amandes hachées

Chapon fermier aux: brisures: de :chGIAIGNE seue svvmvrerens svemsas s T 13.80 €/part
Souris d'agneau braisée fFAGCON 7 NEUIES ....iie it ettt et etae s eesreeeseeseenesessaneeee 14.20 €/part
Filet mignon de veau et St Jacques créme de pleUrotes ... iivieeiieecciveeeiiiee e e ... 16.40 €/part
Filet de perdreau sauté aux choux braisés lardés jus St Emilion pointe de groseille ............... 13.80 €/part

Filet de canard farci aux fruits secs au Sauterne jus QUX Airelles ......ocveeeeieieciiieecciee e 12.80 €/part
Cadille entiérement désossée farcie au foie gras en estouffade au St Emilion 14.80 €/part

Nos viandes sont accompagnées d'un gratin sarladais, d'une tomate aux amandes hachées
et d’'une pomme fruit aux groseilles

Plateau de fromages de chez Beillevaire sur commande (minimum 6 pers) ............... 5.20 €/pers
L' Automnal :

Compotée de poire/féve de Tonka, praliné noix de pécan, mousse poire et sablé breton .... 6.20 €/pers
Déme Royal :

Mousse chocolat 70%, crémeux lait noisette, praliné croustillant biscuit viennois .......... 6.20 €/pers
Corbeille pour 6 PErSONNES (fruits de STISON & EXOHIGUES) wevvrrererrerervreeerrrerersrreriseesssaesesseresssssessssssesssseesssnns 50.00 €
Corbeille pour 8 PErsoONNES (fruits de SAISON ©f EXOHGUES) c.vvreerrrrreerrrrerarrereresresiassessssssesssssessssesersssesssssessssnes 65.00 €




enu 4 6
J 29.00 €/pCg N

ENTREE
Assiette périgourdine
Magret de canard fumé, gésiers de volaille, canard confit,
pickles d’oignon rouge, mesclun et crouton & I'ail

Ou
Cassolette de lamer
Pétoncles, coques et gambas créme de curry de Madras et fondue de poireaux

PLAT

Dos de loup de mer en médaillon, raviole d'écrevisse

creme d’asperges et zestes de citron vert
Accompagné d'un risotto légumes, d'une pomme fruit aux groseilles
et d'une fomate aux amandes hachées

Ou
Ballotin de veau figue et Cognac créme de cépes

Accompagné d’'un gratin sarladais, d'une fomate aux amandes hachées
et d'une pomme fruit aux groseilles

DESSERT
Cheesecake aux fruits rouges

Qu

Poire fondante au caramel
{mousse poire, caramel beurre salé et croustillant)

j @ atlantic N upisvERTs Ne pos jrer surla vole publique

Des saveurs plein les assiettes, du bonheur plein les coeurs...




